


Chi siamo
BENVENUTI NEL NOSTRO RISTORANTE.

SIAMO FRANCESCO E VALERIA, MARITO E MOGLIE NELLA VITA E 
NEL LAVORO, E INSIEME A NOSTRA FIGLIA GIULIA PORTIAMO 

AVANTI CON PASSIONE QUESTO RISTORANTE.

LA NOSTRA STORIA NASCE DALL’AMORE PER LA CUCINA, PER 
L’OSPITALITÀ E PER IL PIACERE DI ACCOGLIERE OGNI OSPITE 

COME SE FOSSE A CASA NOSTRA.

LA NOSTRA È UNA GESTIONE FAMILIARE, COSTRUITA GIORNO 
DOPO GIORNO CON IMPEGNO, DEDIZIONE E PASSIONE. ABBIAMO 

CREATO UN AMBIENTE CURATO, ACCOGLIENTE E INFORMALE, 
DOVE SENTIRSI A PROPRIO AGIO E VIVERE IL PIACERE DELLA 

BUONA TAVOLA.

CREDIAMO NELLA SEMPLICITÀ, NEL SORRISO E NELL’ATTENZIONE 
VERSO OGNI DETTAGLIO, SENZA MAI RINUNCIARE ALLA QUALITÀ 

DEL CIBO E ALLA PROFESSIONALITÀ DEL SERVIZIO.

IL NOSTRO DESIDERIO È FARVI SENTIRE SEMPRE I BENVENUTI E 
FARVI TRASCORRERE MOMENTI PIACEVOLI, TRA BUON CIBO, 

CONVIVIALITÀ E IL CALORE AUTENTICO DELLA NOSTRA FAMIGLIA.

B U O N  A P P E T I T O  E  B E N V E N U T I
N E L L A  N O S T R A  F A M I G L I A !
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Menu
Il Nostro antipasto • 20,00 € 

Tartare di Tonno • 18,00 € 

Polpo rosticciato con cipolla caramellata  • 15,00 € 

Soutè di Cozze e Lupini • 15,00 € 

Insalata di mare • 13,00 € 

Soutè di Cozze • 12,00 € 

A N T I P A S T I  D I  M O N T A G N A

Tagliere di salumi, formaggi e verdure grigliate • 16,00 € 

Prosciutto crudo e Bufala • 14,00 € 

Allergeni 2, 4, 14, *,**

Allergeni: 4, **

Allergeni  4, 14, *

Allergeni: 14 

Allergeni: 2, 4, 9, 14, ** 

Allergeni: 14 

Allergeni: 7 

Allergeni: 7 

A N T I P A S T I  D I  M A R E
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Menu
Tonnarelli all’Astice • 25,00 €

Spaghetti ai Lupini • 16,00 €

Fettuccine allo Scoglio • 16,00 €

Risotto alla Pescatora • 16,00 €

Risotto alla crema di Scampi • 14,00 €

Gnocchetti Calamari, Zucchine e Pachino • 14,00 €

Ravioli di Cernia con Datterino giallo • 14,00 €

Tonnarelli cacio, pepe e Gamberi .• 14,00 €

Gnocchetti Mazzancolle e Pistacchio • 14,00 €

Carbonara • 12,00 €

Amatriciana • 12,00 €

Cacio e Pepe • 12,00 €

 Allergeni: 1, 2, 3, 9

 Allergeni: 1, 14, 9

 Allergeni: 1, 4, 2, 14,3,9, *

 Allergeni: 2, 4, 14, *

 Allergeni: 2, 7, 9, *

 Allergeni: 1,2, 3, 9, 14, *

 Allergeni: 1, 3, 4, 7, 9, *

 Allergeni: 1, 2, 3, 7, *

Allergeni: 1, 2, 5, 7, *

 Allergeni: 1, 3, 7

 Allergeni: 1, 7

 Allergeni: 1, 7

P R I M I  P I A T T I  D I  M A R E

P R I M I  P I A T T I  D I  M O N T A G N A
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Menu
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Grigliata mista • 20,00 €
(Scampi, Gamberoni, Calamaro, Filetto di pesce)

Tagliata di Tonno rucola pachino
e glassa di aceto balsamico • 18,00 €

Pesce Spada alla griglia • 18,00 €

Calamaro alla piastra • 17,00 €

Frittura Calamari e Gamberi • 17,00 €

Gamberone alla griglia • 17,00 €

Pescato del giorno 6,00 al hg.

Bistecca alla griglia • 18,00 €

Hamburger di Scottona • 12,00 €

Cotoletta di Pollo • 10,00 €

Allergeni: 4, 9, 12, **

 Allergeni: 4, 9, *

 Allergeni: 14, 9, *

 Allergeni: 1, 14, 2, *

 Allergeni: 2, 9, *

 Allergeni: 4, 9

 Allergeni: n/n

Allergeni: n/n

Allergeni: 1, 3, 7, *

S E C O N D I  P I A T T I  D I  M A R E

S E C O N D I  P I A T T I  D I  M O N T A G N A



Menu
Caponata • 5,00 €

(con uvetta)

Petali di Patate • 5,00 €

Verdure grigliate • 5,00 €

Patatine fritte • 5,00 €
     

Insalata • 5,00 €

Carbonara • 3,00 €

Cacio e Pepe • 3,00 €

’Nduja • 3,00 €

Olive ascolane • 4,00 €

Mozzarelline • 4,00 €

Valdostana • 2,50 €

Supplì Primavera • 2,00 €

Crocchetta di patate • 2,00 €

Baccalà • 3,00 €

Fiori di zucca • 2,50 €

Chiacchiere Arcobaleno • 10,00 €
(Pizza fritta, rucola, cipolla rossa, 

pachino, grana,
glassa di aceto balsamico)

Allergeni: 9

Allergeni: 1, *

Allergeni: n/n

Allergeni: 1, *

     

Allergeni: n/n

Allergeni: 1, 3, 7

Allergeni: 1, 3, 7

Allergeni: 1, 3, 7

Allergeni: 1, 3, 7, *

Allergeni: 1, 7, 11, *

Allergeni: 1, 3, 7, 11, *

Allergeni: 1, 3, 7, 9, *

Allergeni: 1, 3, 7, 9, *

Allergeni: 1, 3, 4, 11, *

Allergeni: 1, 3, 7, 4, 11, *

Allergeni: 1,3, 7, 11

C O N T O R N I

F R I T T IA R A N C I N I
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Pomodoro, aglio e origano

Pomodoro, mozzarella

Pomodoro, mozzarella, alici

Pomodoro, mozzarella, funghi champignon

Mozzarella, gorgonzola, provolone, parmigiano

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Mozzarella, zucchine, melanzane

Mozzarella, prosciutto cotto

Pomodoro, mozzarella, salsiccia

Mozzarella, wurstel, patatine fritte

Mozzarella, prosciutto crudo

Mozzarella, funghi champignon, salsiccia

Focaccia • 5,00 € 

Marinara* • 6,00 €

Margherita** • 7,00 €

Napoli*** • 7,00 €

Funghi** • 8,00 €

Quattro Formaggi** • 8,00 €

Diavola** • 8,00 €

Vegetariana** • 8,00 €

Calzone** • 8,00 €

Sbriciolata** • 8,00 €

Wurstel e Patatine** • 8,00 €

San Daniele** • 9,00 €

Boscaiola** • 9,00 €

*Allergeni: 1
**Allergeni 1, 7

***Allergeni 1,7,3
****Allergeni 1,7,4
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 Arancini -
Carbonara • 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7
Amatriciana • 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7
Cacio e Pepe • 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7
Provola e Porcino • 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7
’Nduja• 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7
Ragù e Piselli • 3,00 €

 Allergeni: 1, 3, 7

Olive ascolane • 4,00 €
 Allergeni: 1, 3, 7, *

Mozzarelline • 4,00 €
 Allergeni: 1, 7, 11, *

Valdostana • 2,50 €
Allergeni: 1, 3, 7, 11, *

Supplì Primavera • 2,00 €
 Allergeni: 1, 3, 7, 9, *

Crocchetta di patate • 2,00 €
 Allergeni: 1, 3, 7, 9, *
Baccalà • 3,00 €
 Allergeni: 1, 3, 4, 11, *

Fiori di zucca • 2,50 €
 Allergeni: 1, 3, 7, 4, 11, *

Chiacchiere Arcobaleno • 10,00 €
 Rucola, cipolla rossa, pachino, grana, glassa

 Allergeni: 1,3, 7, 11

Pizze
Capricciosa**** • 9,00 €

Fiori*** • 9,00 €

Salmone**** • 9,00 €

Calzone Funghi e Salsiccia** • 9,00 €

Pescatora* • 10,00 €

Bufalina** • 10,00 €

Primavera** • 10,00 €

Pistacchio** • 12,00 €

Regina* • 12,00 €

Noci* • 12,00 €

Doppio Zero* • 12,00 €

Pomodoro, mozzarella, funghi champignon,
prosciutto cotto, carciofini, uovo, olive

Mozzarella, fiori di zucca, alici

Mozzarella, rucola, salmone

Mozzarella, funghi champignon, salsiccia

Pomodoro, frutti di mare, calamari, gamberi

Pomodoro, mozzarella di bufala

Mozzarella, bresaola, rughetta, scaglie di Parmigiano

Mozzarella, mortadella, scaglie di Parmigiano,
granella di pistacchio, glassa di aceto balsamico 

Pomodoro, mozzarella, melanzane a cubetti fritte,
scaglie di grana, basilico

  Mozzarella, noci, radicchio, gorgonzola, speck

Pomodoro, bufala a crudo, pachino, datterino giallo, basilico

*Allergeni: 1,7
**Allergeni 1, 7,8
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Bevande e liquori
Acqua frizzante 1L • 2,00 €

Acqua naturale 1L • 2,00€

Coca Cola 1L in vetro • 5,00 €

Coca Cola 33cl • 3,00 €

Coca Cola Zero 33cl • 3,00 €

Fanta 33cl • 3,00 €

Sprite 33cl • 3,00 €

Amari • Grappe
a partire da 4,00 €

Whisky • Rum
a partire da 6.00 €



Le nostre birre
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A L L A  S P I N A

Nastro Azzurro
Piccola 3,00 €
Media 5,00 €

Peroni doppio Malto
Piccola 4,00 €
Media 6,00 €

Ra�o
Piccola 4,00 €
Media 6,00 €

I N  B O T T I G L I A

Ichnusa 66cl • 5,00 €

Ichnusa non filtrata 33cl • 3,00 €

Nastro Azzurro 62cl • 5,00 €

Nastro Azzurro 33cl • 3,00 €

Messina Cristalli di sale 33cl • 4,00 €

Corona Extra 33cl • 4,00 €

Tennent’s 33cl • 4,00 €

Nastro Azzurro zero alcol 33cl • 3,00 €



Dessert

11

 Allergeni: 1, 3, 7

 Allergeni: 1, 3, 7 

 Allergeni: 1, 3

 Allergeni: 1, 7

 Allergeni: nessuno
(in genere privo di latte, uova e glutine)

Allergeni 1,3,7,*

Tiramisù • 5,00 €

Sbriciolata • 6,00 €

Babà • 6,00 €

Cannolo Siciliano • 5,00 €

Sorbetto • 4,00 €

Tartufo di Pizzo Calabro • 7,00 €

1) Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) - 2) 
Crostacei e prodotti a base di crostacei -  3) Uova e prodotti a base di uova - 4) Pesce e prodotti 
a base di pesce - 5) Arachidi e prodotti a base di arachidi - 6) Soia e prodotti a base di soia - 7) 
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) - 8) Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, 
anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia) - 9) Sedano e prodotti a 
base di sedano - 10) Senape e prodotti a base di senape - 11) Semi di sesamo e prodotti a base 
di semi di sesamo - 12) Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 
mg/l) - 13) Lupini e prodotti a base di lupini - 14) Molluschi e prodotti a base di molluschi.

* Alcuni prodotti possono essere congelati all’origine o congelati in loco, nel rispetto delle
  procedure di autocontrollo ai sensi del Reg. (CE) n 852/2004

** Alcuni prodotti possono essere sottoposti a trattamento di abbattimento rapido della
    temperatura, ai fini della corretta conservazione e sicurezza alimentare.

A L L E R G E N I



Vini
GEWURZTRAMINER MERAN FESTIVAL

SOUVIGNON CASALE DEL GIGLIO

CHARDONNAY CASALE DEL GIGLIO

SATRICO CASALE DEL GIGLIO

SHIRAZ CASALE DEL GIGLIO

SHIRAZ CASALE DEL GIGLIO

TRAMINER AROMATICO BORGO MOLINO

RIBOLLA GIALLA BORGO MOLINO

PINOT GRIGIO BORGO MOLINO

VERMENTINO DI GALLURA GIOGANTINU

VERMENTINO DI GALLURA GIOGANTINU

PECORINO CESARONI

PASSERINA CESARONI

FALANGHINA TERRE DEL PRINCIPATO

BELLONE FEDERICI PIAZZA DEL CIELO

CESANESE FEDERICI PIAZZA DEL CIELO

BREZA MARINA CASA DIVINA PROVVIDENZA

RIFLESSI BIANCO

CUVEE PRESTIGE BRUT CÀ DEL BOSCO FRANCIACORTA

BELLAVISTA

PROSECCO DI VALDOBBIADENE BORGO MOLINO

BRUT SAN MARTINO BLANC DE BLANC

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

0.375 CL

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

0.375 CL

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

75 CL

0.375 CL

75 CL

75CL

75 CL

75 CL

€  25.00

€  22.00

€  22.00

€  22.00

€  23.00

€  12.00

€  20.00

€  18.00

€  18.00

€  18.00

€  10.00

€  15.00

€  15.00

€  15.00

€  15.00

€  15.00

€  15.00

€  10.00

€  65.00

€  60.00

€  20.00

€  15.00




